Meni der Saison

Gratinierte Jakobsmuschel (1 Stick)
*%k%

Halbe Bavernente / OrangensofRe / Apfelrotkraut / Semmelknodel
*k*

Honigparfait | Zwetschgenragout
EUR 47,00

Suppen

Schwibische Festtagssuppe

Parmesanschaumsuppe | Truffel-Ravioli / Balsamico-Creme

Vorspeisen
Salate vom Buffet
Gratinierte Jakobsmuschel pro Stiick
Marinierter Feldsalat / glasierte Birnen [ warmer Gorgonzola
Carpaccio vom Rinderfilet / Triffelvinaigrette / Bruschetta

Rehterrine / Bunter Linsensalat / Apfel-Chutney

Saisonale Empfehlungen

Schwibische Versucherle | Maultasche / geschmortes Rinderbackle
kleine Salatgarnitur / Kartoffelsalat

Sauerbraten / Rahmwirsing / Knodel

Halbe Bauernente / Orangensol3e [ Apfelrotkraut / Semmelknddel

Fleischgerichte

Kalbsrahmschnitzel / Steinchampignons / Rahmsol3e grofe Portion

kleine Portion

Schwibischer Zwiebelrostbraten | geschmeltze Zwiebeln /
Sauerkraut

Rumpsteak/ Pfefferschaumsol3e / Speckbohnen
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8,50
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32,00
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32,00



FUI’ 2 Personen (Zubereitungszeit ca. 20 Minuten)

Chateaubriand fiir 2 Personen | Sauce Béarnaise [ Jus/
Gemdusegarnitur

Wildgerichte

Wildragout von Hirsch und Reh [ Preiselbeeren / Rotweinbirne

RehniiBchen rosa gebraten / Morchelrahmsofie / Rotweinbirne /
Mandelbrokkoli

Fischgerichte

Gebratenes Zanderfilet | Hummerschaumsol(3e / Blattspinat

Seeteufelmedaillon | Krduterhaube [/ Ratatouille-Gemuse

Beilage zur Wahl:

e handgeschabte Spatzle ® Linguine

pro Person

grof3e Portion

kleine Portion

grof3e Portion

kleine Portion

e Schupfnudeln e Pommes frites

e Kartoffelgratin

Vegetarisch

Gemiisekiichle / Ratatouille / Tomatenpesto
Spinatkéiseknédel | glasierte rote Beete / Petersilienwurzel-Piree

Késespétzle | Schmelzzwiebeln

und zum Nachtisch

Créme Brolée | HimbeersoRe / Fruchtsorbet / Schokoladen-Mousse
Riblikuchen | Avocado-Mandarinen-Eis

Schokoladentarte / Williams-Birnen-Sorbet / Orangen-Espuma
Honigparfait | Zwetschgenragout

Sollten Sie an Allergien leiden, wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeiter.

Wir helfen lhnen gerne weiter.
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