
Die Manufaktur „Büffel Bill“ steht für : 

- höchste Büffelfleischqualität  

- faire Aufzucht auch von männlichen Büffeln  

- Freilandhaltung, Tierwohlverbesserung 

- Nose-to Tail Prinzip =   das gesamte Tier wird verwertet 

    
Suppen 

 

Schwäbische Festtagssuppe 8 

Kürbiscremesuppe / Kernöl                                        11 

Trüffel-Maronensuppe / sautierte Garnele                                         15 

 
 
 

Vorspeisen 

Salate vom Buffet   8,5 

Feldsalat / glasierte Birnen / Gorgonzola                                     11 

Hirsch-Carpaccio / Preiselbeeren / Trauben-Walnuss- Vinaigrette /  

schwarze Mayonnaise                  18   

Sautierte Jakobsmuscheln / lauwarmes Champagner-Kürbis-Püree /                    

Trüffelspäne / geröstete Kürbiskerne                                        23 
 

 
Kleine Köstlichkeit  

Schwäbische Versucherle / Maultasche / geschmortes Rinderbäckle    22 

 kleine Salatgarnitur / Kartoffelsalat 
 
 

 

Fleisch 

Kalbsrahmschnitzel / Steinchampignons / Rahmsoße / große Portion 26 

handgeschabte Spätzle  kleine Portion 23 

Schweinefilet-Medaillons / Steinpilze à la Crème / handgeschabte Spätzle 29 
Rosa gebratene Entenbrust / glasierte Feigen / schwarze Nüsse /  

Gemüsebouquet / Dauphine-Kartoffeln   31 
Schwäbischer Zwiebelrostbraten / geschmelzte Zwiebeln  / Bratkartoffeln 32  
Rib Eye Steak vom „Büffel Bill“ / sautierte Bohnen / Kräuterbutter /              ca. 250 g   38 

Pommes frites 
 
 

 
 
 
 

 
 

 



 
Für 2 Personen (Zubereitungszeit ca. 20 Minuten) 

Chateaubriand für 2 Personen / Sauce Béarnaise / Jus / 

Gemüsegarnitur / Kartoffelgratin  pro Person                 43 
 
 

Wild 
 

Wildragout von Hirsch und Reh / Preiselbeeren / Rotweinbirne   große Portion       28 

handgeschabte Spätzle      kleine Portion                  24 

Rehnüßchen rosa gebraten / Morchelrahmsoße /  Rotweinbirne /                       große Portion                            38 

handgeschabte Spätzle   kleine Portion                    34 
 

   
Fisch 

 

Kabeljau-Loins / cremiges Sauerkraut / Schupfnudeln    31 

Zanderfilet / Noilly Prat-Sud / Wilder Brokkoli / Kartoffel-Sellerie-Püree   34 

   

 
Vegetarisch 

 

Cremiges Carnaroli-Risotto / Steinpilze / Pecorino / Trüffelöl   24 

Kürbis-Gnocchi / Kürbisspalten / Orangen-Butter-Soße / glasiertes Gemüse  25 

Linguine mit frischen Steinpilzen / Balsamicojus (auch vegan möglich)        26 

 
 

Dessert 
 

Crème Brûlée / Himbeersoße / Fruchtsorbet / Schokoladen-Mousse    12 

Walnuss-Parfait / karamellisierte Nüsse / Quittenkompott / Obstler-Schaum   12 

Strukturen von der Birne – Mousse / Sorbet / Gelee / Süppchen    12 

 

 
 
 

Sollten Sie an Allergien leiden, wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeiter. 
Wir helfen Ihnen gerne weiter. 


