
                                                      Soup/  Soupe 

Swabian festive soup   7,50 

 Soupe de fête souabe 

Lemongrass champagne soup / truffle ravioli   9,50 

 Soupe au Champagne à la citronelle / raviolis aux truffes 

Cream of parmesan soup / balsamic cream / roasted bread   9,50 

 Soupe à la mousse de parmesan / crème balsamique / pain grillé 

 

Starter / Entre 

Salad from the buffet   8,00 

 Salades du buffet 

Breast of quail / soya stock / green asparagus / celeriac puree   19,00

 Poitrine de caille / bouillon de soja / asperges vertes / purée de céleri 

Venison ham / pumpkin mayonnaise / rock lettuce florets / dried plums    15,00 

 Jambon de cerf / mayonnaise au potiron / rosettes de laitue rocher / pruneaux secs 

Carpaccio from beef fillet / truffle vinaigrette / bruscetta   19,00 

 Carpaccio de boeuf / marinade aux truffes / brochette 

 

Seasonal / De saison 

Half duck à l'orange / red cabbage / bread dumplings   28,00 

 Demi canard à l'orange / chou rouge / quenelles de pain 

Roast veal liver / apple slices / baked onion / bacon / mousseline potatoes     25,00 

 Foie de veau rosé rôti / tranches de pommes / oignon cuit au four /  

 lard / pommes de terre mousseline   

Meat / Viande 

Swabian " temptation " / "Maultasche" / braised beef cheek / small salad garnish / potato salad  

 Goûter souabe / « Maultasche » / joue de bœuf braisée / petite garniture de salade /   18,00 

 salade de pommes de terre    

Veal cream escalope / stone mushrooms / hand-scraped spaetzle large / grande portion 25,00 

 Escalope de veau à la crème / champignons de couche /  small / petite portion 22,00 

 spätzle grattés à la main 

Fillet plate of beef & pork / cream sauce / mushrooms /  large / grande portion 29,00 

Hand-scraped spaetzle small / petite portion 26,00 

 Assiette de filet de bœuf & de porc / sauce à la crème / 

 champignons / spätzle grattés à la main  

Roast beef / white cabbage / “Maultasche” / hand-scraped spaetzle   29,00 

 Rôti de boef / chou blanc / « Maultasche » / spätzle grattés à la main 

Beef rump steak / herb butter / French fries   29,00 

 Steak de bœuf / beurre aux herbes / pommes frites    

 



Pink roasted lamb chops / ratatouille / potato gratin   32,00 

 Côtelettes d’agneau roses rôties / ratatouille / gratin de pommes de terre 

 
    

For 2 people (preparation time approx. 20 minutes) /  

Pour 2 personnes (temps de préparation : env. 20 minutes) 

Tomahawk steak / Bernaise sauce / grilled tomato / beans / potato gratin  per person 36,00 

 Steak Tomahawk / sauce Bernaise / tomate grillée / haricots / gratin de pommes de terre   

 

 
Game dishes / Plats de gibier 

Ragout of game meat / cranberries / hand-scraped spaetzle large / grande portion 25,00 

 Ragout sauvage / canneberges / spätzle grattés à la main small / petite portion 22,00 

Medallion of venison / chanterelle cream sauce  / large / grande portion 35,00 

 almond broccoli / potato noodles small / petite portion 31,00 

 Medallion de cerf / sauce à la crème aux chanterelles  / 

  broccoli aux amandes / « Schupfnudeln » (pâtes ) 

 
Fish / Poisson 

Monkfish medallions / ratatouille / potato gratin large / grande portion   35,00 

  Médaillons de lotte / ratatouille / gratin de pommes de terre                                       small / petite portion        31,00 

Pike perch fillet / bacon sauce / champagne cabbage / mousseline potatoes               large / grande portion    32,00 

Filet de sandre / sauce au lard / chou au champagne /              large / grande portion  28,00 

pommes de terre mousseline 

Fried king prawns / lobster sauce / parmesan / truffle / tagliolini  large / grande portion 37,00 

 Crevettes géantes rôties / sauce au homard / parmesan / truffe / tagliolini small / petite portion 33,00 

 
Vegetarian / Végétarian 

Fried vegetable cakes / tomato pesto / sautéed spinach leaves / potato noodles   24,00 

 Galettes de légumes sautées / pesto de tomates / épinards en branches sautés /  

 « Schupfnudeln » (pâtes) 

Spinach and cheese dumplings / parsley root vegetables / beetroot foam sauce   23,00 

 Quenelles d´épinards au fromage / légumes-racines au persil / sauce mousseuse aux betteraves rouges 

 
Vegan / Végétalien 

Chickpea and lentil curry / fried tofu / shiitake mushrooms    20,00 

 Curry de pois chiches et lentilles / tofu frit / champignons shiitake 

 
 
 
 



 
 
 

…and for Dessert / et pour le dessert  

Crème brûlée / raspberry sauce / fruit sorbet   10,00 

 Crème brûlée / sauce de framboises / sorbet au fruits 

Small apple cakes / vanilla sauce / ice cream   10,00 

 Galettes de pommes / sauce à la vanille / crème glacée 

Honey parfait / cinnamon foam / pickled plums   10,00 

 Parfait au miel / mousse à la cannelle / pruneaux marinés  
Passion fruit jelly / coconut espuma / vanilla ice cream    9,00 

 Fruits de la passion / espuma à la noix de coco / glace à la vanille 

 
 
 
 
 
 

Round off your dinner with a delicious digestif-  

we recommend spirits from the “Scheibel” treasure chamber 
 

Have you ever heard of the Scheibel distillery's "treasure chamber"? In it, the distillery keeps fine 
brandies from old, sometimes almost forgotten types of fruit until they are perfectly ripe. 

Once a year, always on 01 September, a small selection of the most of the noblest brandies is released 
to the market in a limited edition. Take advantage of this unique opportunity and enjoy a digestif (2cl) 

from the opened treasure chamber 2023: 
 

Complétez votre dîner avec un délicieux digestif-  

nous vous recommandons les eaux-de-vie limitées de la chambre du trésor de Scheibel 
 

Avez-vous déjà entendu parler du "trésor" de la distillerie Scheibel ? 
Dans celle-ci, la distillerie conserve de nobles eaux-de-vie d'anciens, en partie des variétés de fruits 

presque oubliées, jusqu'à leur parfaite maturité. Une fois par an, le 1er septembre, une petite sélection 
de spiritueux est mise en vente. des eaux-de-vie les plus nobles est commercialisée en édition limitée. 

Profitez de cette occasion unique et dégustez en digestif (2cl) le trésor ouvert 2023 : 
 
 

„Lava Mandarine“ - premium, distilled over gold / distillé sur or   12,00 
„Blackcurrant Rum“ - premium, distilled over gold / distillé sur or   7,90 
 

We also recommend our seasonal dessert wines (5cl) /  
Nous vous recommandons également nos vins de dessert saisonniers (5cl) :   
Durbacher Traminer Auslese   4,50 
Plaisir Passito Rosso   4,50 

 
 

Should you suffer from allergies, please contact our staff. We will be happy to help you. 
Si vous souffrez d’allergies, vous pouvez contacter nos employés. Nous vous aidons très volontiers. 


