
 
 

Suppen 
 

Schwäbische Festtagssuppe   7,00 

Spargelcremesuppe   8,00 

Bärlauchschaumsuppe / sautierte Garnele   9,50 
 
 

Vorspeisen 

 

Salate vom Buffet   8,50 

Gratinierter Ziegenfrischkäse / Bärlauch / schwarze Nüße / Thymianeis  14,50 

Carpaccio vom Rinderfilet / Trüffelvinaigrette / Bruschetta   17,00 

Ceviche vom marinierten Lachs / Bärlauch-Pesto / Kaviar / gelierter Sauerrahm  18,00 

 
 

Saisonales 
 

Frischer badischer Spargel / Sauce Hollandaise / neue Kartoffeln     

 mit gemischtem Schinken                                     27,00 
 mit paniertem Kalbsschnitzel   29,00 
 mit Lachs   29,00 
   

                                                     
Fleischgerichte 

 

Schwäbische Versucherle / Maultasche / geschmortes Rinderbäckle /   17,00 

Kartoffelsalat 

Kalbsrahmschnitzel / Steinchampignons /  große Portion 25,00 

handgeschabte Spätzle   kleine Portion 22,00 

Filetteller von Rind & Schwein / Rahmsoße /  große Portion 29,00 

Champignons / handgeschabte Spätzle  kleine Portion 25,00 

Schwäbischer Rostbraten / Röstzwiebeln / Bratkartoffeln   28,00 

Rinderhüftsteak / Kräuterbutter / Pommes frites   29,00 

 

Chateaubriand für 2 Personen / Sauce Béarnaise / 

Kartoffelgratin / Gemüsegarnitur   pro Person 39,00 
 
 
 
 
 
 

 



 
 

Wildgerichte 
 

Wildragout / Preiselbeeren / Spätzle  große Portion 25,00 

  kleine Portion 22,00 

Rehnüßchen rosa gebraten / Morchelrahmsoße /   große Portion 35,00 

Mandel-Brokkoli / Schupfnudeln  kleine Portion 31,00 
 

                                                                                          

Fischgerichte 
 

Lachs-Tranche / Bärlauch / Spargel-Risotto   28,00 

Maischollenfilet „Finkenwerder Art“ / neue Kartoffeln   29,00 

 
 

Vegetarisch 

 
Bärlauch-Gnocchi / Bärlauch-Pesto / Spinat / Cherrytomaten   24,00  

Frischer Stangenspargel/ Sauce Hollandaise /   25,00 

Kräuterflädle /neue Kartoffeln 

 

Vegan 
 

Asia Bowl / Soja-Nudeln / sautiertes Gemüse / Frühlingsrollen /    26,00 

schwarzer Sesam-Dip  

 
 

…und zum Nachtisch 
 

Flambierte Erdbeeren / grüner Pfeffer / Rahmeis   10,00  

Crème Brûlée / Himbeersoße / Fruchtsorbet    10,00 

Dunkles Schokoladenmousse  / Sauerkirschen / Kirschwasser-Espuma / Rahmeis   10,00 

Schokoladen-Orangen-Tarte / Orangen-Karamell-Soße / Williamsbirnensorbet  11,00 

 
 
 
 
 
 

Sollten Sie an Allergien leiden, wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeiter. 
Wir helfen Ihnen gerne weiter. 


