
 
 

Soup  

 

Wild garlic soup / bruscetta   8,00 

 Soupe à la mousse d'ail des ours / bruscetta    

Swabian holiday soup     7,00 

 Soupe de jour fêtes souabe 

 
Starter / En entre 

 

Sweetbread terrine / wild garlic pesto / potato and wild garlic salad   16,00 

 Terrine tiède de ris de veau / pesto à l'ail des ours / salade de pommes de terre à l'ail des ours 

Carpaccio from beef fillet / truffle vinaigrette / bruscetta   16,00 

 Carpaccio de boeuf / marinade aux truffes / brochette 

Colorful tomatoes / buffalo mozzarella / arugula / lime oil   14,00

 Tomates multicolores / mozzarella de bufflonne / roquette / huile de citron vert 
Salad from the buffet   8,50 

 Salades de buffet 

 
Seasonal recommendations / Recommandations saisonniéres 

Chateaubriand for 2 people / Béarnaise sauce / 

 potato gratin / vegetable garnisch   per person 38,00 

 Chateaubriand pour 2 personnes / sauce béarnaise /  par personne  

  Gratin de pommes de terre / garniture de légumes 

Swabian temptaion / Maultasche / braised beef cheeks / potato salad   17,00 

 Goûters souabes / Maultasche / joues de bœuf braisées / salade de pommes de terre 

Fresh asparagus / hollandaise sauce / herb pancackes / buttered potatoes  29,00 

 Asperges fraîches / Sauce hollandaise / Flädle aux herbes /  

  Pommes de terre au beurre 
  with veal escalop / avec escalope de veau   36,00 
  with plaice fillet/ avec filet de limande   37,00 
  with mixed ham / avec jambon mélange   34,00 

 
 
 
 
 
 



 
Vegetarian / Végétarian  

 

Wild garlic gnocci / tomato pesto / parmesan cheese   26,00  

 Gnocci à l’ail des ours/ pesto de tomates / parmesan 

 
Vegan& Végétalien 

Wild garlic risotto / king oyster mushrooms / grilled tofu   23,00 

 Risotto à l'ail des ours / radis aux herbes / tofu grillé 

 
 

Meat / Viande 
 

Filet plate from beef & pork / porcini mushrooms à la crème /  large / grande portion 27,00 

 Hand-scraped Spaetzle  small / petite portion 24,00 

 Filet de bœuf et de porc / champignons à la crème  / 

  Spaetzle 

Veal schnitzel à la creme/ mushrooms / large / grande portion 24,00 

hand-scraped spaetzle  small / petite portion 21,00 

 Schnitzel à la crème de veau / champignons / 

  spaetzle  

Beef onion roast / fried potatoes   26,00 

 Rôti aux oignons / pommes de terre sautées 

Braised beef cheeks / creamy beluga lentils / mashed potatoes   25,00 

 Joues de bœuf braisées / lentilles béluga crémeuses / purée de pommes de terre 

Stuffed oxtail /  Burgundy sauce / small vegetables /   26,00 

 Schupfnudeln (potato noodles) 

 Queue de cendre farcie / sauce bourguignonne /  

  petits légumes / Schupfnudeln ( nouilles de pommes de terre) 

 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
Game dishes / Plats de gibier 

 

Ragout of game meat / cranberries / Spaetzle large / grande portion 24,50 

 Ragout sauvage / canneberges / Spaetzle small / petite portion 21,50 

Medallion of venison / morel cream sauce /  large / grande portion 33,50 

 almond broccoli / Schupfnudeln small / petite portion 30,00 

 Medallion de cerf / sauce à la Crème de morilles / 

  broccoli aux amandes / Schupfnudeln 

 
Fish / Poisson 

 

Fillet of corn plaice "Finkenwerder style/ boiled potatoes   large / grande portion 26,00 

 Filet de limande de maïs "façon Finkenwerder" / small / petite portion 23,00 

 pommes de terre vapeur 

Fillet of Dorade Royal / tomato & leek vegetables / potato gratin   27,00 

 Filet de dorade royale / Légumes à la tomate et au chouchou /  

  Gratin de pommes de terre 

Tagliolini / sautéed prawns / wild garlic sauce / herb mushrooms large / grande portion 36,00 

 Tagliolini / crevettes sautées / sauce à l'ail des ours /  small / petite portion 33,00 

               champignons de Paris aux herbes  

 
…and for Dessert / et pour le dessert  

 

Marinated berries / passion fruit sorbet / almond fritter   9,00 

 Baies marinées / sorbet aux fruits de la passion / soupe aux amandes 

Apple tart for 2 persons / vanilla ice cream  approx.. 20min preparation time  per person 10,00 

 Tarte aux pommes pour 2 personnes / Glace à vanille  env. 20 min de preparation par personne  

Crème brûlée / raspberry sauce / fruit sorbet   10,00 

 Crème brûlée / sauce de framboises / sorbet au fruits 

Rhubarb compote / vanilla bean soup / chocolate mousse / yoghurt ice cream  10,00 

 Compote de rhubarbe / jus de vanille / mousse au chocolat / glace au yaourt 

 

Salad from the buffet as a side dish instead of vegetables / side dish    5,00 

 Salade du buffet en guise d'accompagnement au lieu de légumes /  

 garniture de satiété 
 

Should you suffer from allergies, please contact 
  our staff. We will be happy to help you. 

Si vous souffrez d’allergies, vous pouvez contacter nos employés. 
Nous vous aidons très volontiers. 

 


