
Soup/  Soupe 

Swabian festive soup   7,50 

 Soupe de fête souabe 

Lemongrass champagne soup / truffle ravioli   9,50 

 Soupe au Champagne à la citronelle / raviolis aux truffes 

Wild garlic foam soup / bruschetta   9,50 

 Soupe à la mousse dáil des ours / Bruschetta 

Starter / Entre 

Salad from the buffet   8,00 

 Salades du buffet 

Marinated salmon / beetroot carpaccio / pea puree / horseradish / vodka / dill                              17,00 

 Saumon mariné / carpaccio de betteraves / purée de petits pois / raifort / vodka / aneth  

Beef tartare / green asparagus / balsamic cream / lime creme fraiche   19,00 

 Tartare boeuf / asperges vertes / crème balsamique / crème fraiche au citron vert 

Carpaccio from beef fillet / truffle vinaigrette / bruscetta   19,00 

 Carpaccio de boeuf / marinade aux truffes / brochette 

Saisonales 

Linguine / parmesan-truffle sauce / fresh truffle / wild garlic pesto     34,00  

- with sautéed prawns         37,00 

Linguine / sauce au parmesan et à la truffe / truffe fraîche / pesto à l'ail des ours   34,00 

- avec crevettes sautées         37,00 

Breaded veal escalope / fresh asparagus spears / new potatoes / hollandaise sauce                             29,00     
Escalope de veau panée / asperges fraîches / pommes de terre nouvelles / sauce hollandaise  

Meat / Viande 

Swabian " temptation " / "Maultasche" / braised beef cheek / small salad garnish / potato salad  

 Goûter souabe / « Maultasche » / joue de bœuf braisée / petite garniture de salade /   18,00 

 salade de pommes de terre    

Veal cream escalope / stone mushrooms / hand-scraped spaetzle large / grande portion 25,00 

 Escalope de veau à la crème / champignons de couche /  small / petite portion 22,00 

 spätzle grattés à la main 

Fillet plate of beef & pork / cream sauce / mushrooms /  large / grande portion 29,00 

Hand-scraped spaetzle small / petite portion 26,00 

 Assiette de filet de bœuf & de porc / sauce à la crème / 

 champignons / spätzle grattés à la main  

Roast beef / white cabbage / “Maultasche” / hand-scraped spaetzle   29,00 

 Rôti de boef / chou blanc / « Maultasche » / spätzle grattés à la main 

Beef rump steak / herb butter / French fries   29,00 

 Steak de bœuf / beurre aux herbes / pommes frites    



For 2 people (preparation time approx. 20 minutes) /  

Pour 2 personnes (temps de préparation : env. 20 minutes) 

Tomahawk steak / Bernaise sauce / grilled tomato / beans / potato gratin  per person 36,00 

 Steak Tomahawk / sauce Bernaise / tomate grillée / haricots / gratin de pommes de terre   

 
Game dishes / Plats de gibier 

Ragout of game meat / cranberries / hand-scraped spaetzle large / grande portion 25,00 

 Ragout sauvage / canneberges / spätzle grattés à la main small / petite portion 22,00 

Medallion of venison / chanterelle cream sauce  / large / grande portion 35,00 

 almond broccoli / potato noodles small / petite portion 31,00 

 Medallion de cerf / sauce à la crème aux chanterelles  / 

  broccoli aux amandes / « Schupfnudeln » (pâtes ) 

Fish / Poisson 

Pike-perch fillet / lobster foam sauce / spinach leaves / pasta large / grande portion 32,00 

 Filet de sandre / sauce à l'écume de homard / feuilles d'épinards / pâtes mall / petite portion 28,00 

Yellowfin mackerel / teriyaki stock / pakchoi / Chinese cabbage / basmati rice large / grande portion 35,00 

    Maquereau à nageoires jaunes / Teriyakisud / Pakchoi /                      mall / petite portion 31,00 

      Chou chinois / Riz basmati 

Vegetarian / Végétarian 

Fried vegetable cakes / tomato pesto / sautéed spinach leaves / potato noodles   24,00 

 Galettes de légumes sautées / pesto de tomates / épinards en branches sautés /  

 « Schupfnudeln » (pâtes) 

Frech asparagus stalks / herb ragout / newe potatoes / Hollansaise sauce   25,00 

 Asperges fraîches / flûtes aux herbes / pommes de terre nouvelles / sauce hollandaise 

Vegan / Végétalien 

Chickpea and lentil curry / fried tofu / shiitake mushrooms    20,00 

 Curry de pois chiches et lentilles / tofu frit / champignons shiitake 

…and for Dessert / et pour le dessert  

Crème brûlée / raspberry sauce / fruit sorbet   10,00 

 Crème brûlée / sauce de framboises / sorbet au fruits 

Williams pear mousse / chocolate-ginger sauce / vanilla ice cream   10,00 

 Mousse de poire Williams / sauce au chocolat et au gingembre / Glace à la vanille 

Black Forest kisch ice cream bomb / warm morello cherries   10,00 

 Bombe glacée au kirsch de la Forêt -Noir / griottes chaudes  
Passion fruit jelly / coconut espuma / vanilla ice cream    9,00 

 Fruits de la passion / espuma à la noix de coco / glace à la vanille 

 

If you suffer from allergies, please contact our staff. We will be happy to help you. 
Si vous souffrez d'allergies, n'hésitez pas à contacter notre personnel. 


